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Toute 1'équipe de notre restaurant Aloé est ravie de vous accueillir et vous
souhaite un excellent moment.

Nous vous proposons une véritable cuisine maison faite de sélections du terroir.
Notre équipe de cuisiniers vous garantit des produits frais de la région.

N'hésitez pas a nous solliciter afin de vous aider a choisir votre vin qui
accompagnera parfaitement vos mets.
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Prix nets et service compris




MNtre Cuarte

Entrée, plat et dessert : 35,50 €

* Menu Soirée étape Business (3plats)

Nos entrées : 10,00€

- Velouté ou consommé du moment *

- Terrine Parmentiére au maroilles, mesclun de salade *

- (Euf Bio mollet en cromesquis de cacahuétes, crémeux poulette *

- Pressé de lapin, ravigote d’estragon et tomates confites*

- Tourte d’escargots « Escargots Maison ROYER » aux blettes et pignons de pin et son jus
simple d’herbes fraiches

- Sablé de chorizo Ibérique et saumon fumé maison, nuage de chorizo

Nos plats : 19,50 €

- Dos d’églefin, crémeux d’ail doux et son risotto *

- Piece de beeuf selon arrivage, sauce Bercy, pommes grenaille confites *

- Rouelle de volaille de Vendée au fumé de Shiitake, lissé de patate douce *

- Chili de tofu fumé au piment d’Espelette*

- Filet de canette, réduction de vin rouge aux pruneaux et sa mousseline de céleri au pavot
torréfié

- Risotto d’escargots « Escargots Maison ROYER » et feves de soja

- Notre belle piéce du moment (voir supplément a I'ardoise)

Notre plateau de fromages :

- Choix de 2 fromages : 5,00 € *
- Choix de 4 fromages : 8,00 €

Nos desserts : 8,00€

- Profiteroles au chocolat chaud, creme fouettée vanillée *
- Baba bouchon et sa rasade de rhum *

- Fontainebleau aux cranberries *

- Crumble de pommes fagon Percheron *

- Lingot chocolat au lait, feves de Tonka

- Tarte citron yuzu meringué

Prix nets et service compris




Netre Menu “Enfant

Jusqu’a 12 ans

1 boisson comprise (soda, jus d’orange ou sirop)

Plat et dessert : 12.00 €

Nos plats :

- Steak haché de bceuf Angus, pommes grenaille confites

- Poisson selon arrivage, lissé de patates douces

Nos desserts :

- Chou creme fouettée maison

- Glace 2 boules
(Parfums de glaces : Vanille, Fraise, Chocolat, Citron)

Prix nets et service compris




Netre Tmrmale diw mids

Du Lundi midi au Vendredi midr (hors week-ends et jours (ériés)

Nos Suggestions du Jour :

Entrée, Plat et Dessert : 22.00 €

ou

Entrée - Plat ou Plat - Dessert : 18.00 €

Prix nets et service compris




